A U R E L I A
ALPINE SANCTUARY - 2400 M

MENU DEGUSTATION

Sieben Gange. Ein Abend.

Drel Serne. Ein Radius von 30 Kilometern. Was hier wachst, bestimmt, was heute Abend

serviert wird.

AMUSE-BOUCHE

Bergheu, gerducherte Forelle, Alpenkresse

VORSPEISE

Rote Bete aus dem Tal, Ziegenfrischkase, Tannenhonig

SUPPE

Klare Steinpilzessenz, Selleriewurzel, Hasel nussol

1V FISCH
Saibling aus dem Bergsee, Fenchel, brauner Butter-Sud
V HAUPTGANG
Reh aus elgener Jagd, Wacholder, Preiselbeere, Sellerie
\V| KASE
Gereifter Alpkase, Birne, Walnuss, Roggencracker
VI DESSERT
Zirbe, weil3e Schokolade, Heidelbeere, Buttermilchels
MIT WEINBEGLEITUNG 340;€

Sieben Positionen aus dem Cellar 2400

+ 220 € Weinbegleitung

Samtliche Gerichte nach Verfliigbarkeit der Saison - Allergene auf Anfrage - Reservierung erforderlich



