
A  U  R  E  L  I  A

A L P I N E  S A N C T U A R Y  ·  2 4 0 0  M

M E N Ü  D É G U S T A T I O N

Sieben Gänge. Ein Abend.
Drei Sterne. Ein Radius von 30 Kilometern. Was hier wächst, bestimmt, was heute Abend 

serviert wird.

I A M U S E - B O U C H E

Bergheu, geräucherte Forelle, Alpenkresse

II V O R S P E I S E

Rote Bete aus dem Tal, Ziegenfrischkäse, Tannenhonig

III S U P P E

Klare Steinpilzessenz, Selleriewurzel, Haselnussöl

IV F I S C H

Saibling aus dem Bergsee, Fenchel, brauner Butter-Sud

V H A U P T G A N G

Reh aus eigener Jagd, Wacholder, Preiselbeere, Sellerie

VI K Ä S E

Gereifter Alpkäse, Birne, Walnuss, Roggencracker

VII D E S S E R T

Zirbe, weiße Schokolade, Heidelbeere, Buttermilcheis

M I T  W E I N B E G L E I T U N G

Sieben Positionen aus dem Cellar 2400
340 €

+ 220 € Weinbegleitung

Sämtliche Gerichte nach Verfügbarkeit der Saison · Allergene auf Anfrage · Reservierung erforderlich


